
linea classic s
입증된 신뢰성,

디자인 그리고 가치

Available Number of Groups:  2  |  3

2 groups 3 groups

커피 산업을 대표하는 수 많은 카페와 로스터리 그리고

프랜차이즈에서 리네아 클래식의 아름다운 라인과 

매력이 자리잡고 있습니다. 리네아 클래식은 지난 30년 

동안 전 세계 커피 산업을 형성하는데 일조해왔으며 

출시 이후 지속적인 개선과 업데이트로 독보적인 

가치를 형성했습니다. 이 머신은 ‘진중함’, ‘신뢰성’,

‘일관성’ 세 단어의 정신을 구현하기 위해 만들어

졌으며, 어떠한 상황에서도 믿음직한 파트너로써

신뢰할 수 있습니다. 새로운 기능은 바리스타들에게 

커피를 만드는 보다 쉬운 경험을 제공함과 동시에 

이미 업계에서 표준으로 자리잡은 머신의 신뢰성을 

높여줍니다. 샷 타이머를 통해 바리스타는 에스프레소의 

추출 시간을 확인할 수 있으며, 듀얼 PID는 별도의 

커피 보일러와 스팀 보일러에 일관된 온도 안정성을 

제공합니다.

듀얼 보일러

커피 추출용 보일러와 스팀 전용 보일러로 나누어진

듀얼 보일러는 바쁜 시간에도 안정적인

에스프레소 추출과 스팀 생성을 유지해

상업용 머신으로서의 장점을 발휘합니다.

프로그래밍이 가능한 도징

자동 측정 기능(Auto-volumetrics)은

바쁜 환경에서도 반복된 일관성을 보장합니다.

듀얼 PID (커피&스팀)

진보된 PID 온도 컨트롤로

에스프레소 추출 온도를 획기적으로 개선하고

스팀의 안정성을 높였습니다.

프로터치 스팀 완드 – 별도 주문

프로터치 스팀 완드 적용으로 손 데일 염려 없이

스팀 완드를 조작할 수 있습니다.

포화그룹

라마르조코가 자랑하는 포화그룹 기술은

커피 보일러부터 그룹헤드까지

일관적으로 온도를 유지하여

매 추출 시 안정적인 온도를 제공합니다.

프로앱 호환

머신에 장착된 전자보드로 라마르조코

프로 앱(Pro-App)에 연결할 수 있으며

머신의 상태, 추출 옵션, 온도 및 유량 등

머신의 변수를 실시간으로 조정할 수 있습니다.

또한 사용 데이터를 확인하여 매장 운영,

머신의 사용 등에 활용할 수 있습니다.

절연 보일러

온도의 안정성에 기여하면서

에너지 소비를 줄입니다.

3버튼 인터페이스

왼쪽 그룹의 버튼으로 머신을

프로그래밍 할 수 있습니다.

샷 타이머

컨트롤 버튼 상단에 위치한 디지털 샷 타이머로

추출 시간을 모니터링 할 수 있습니다.

½턴 스팀 벨브

반바퀴만 돌려도 스팀밸브가 완전히 열려

바리스타는 최소한의 움직임으로

우유 스티밍을 할 수 있습니다.

하이 레그   – 별도 주문

별도의 하이 레그를 설치하여 머신 하단의

접근성을 높입니다.

커스텀 컬러   – 별도 주문

취향에 따라 다양한 컬러로 커스텀이 가능합니다.

사이즈 (넓이 x 깊이 x 높이)

무게

전압

소비전력

커피 보일러

스팀 보일러

본체

스팀 작동 방법

펌프 유형

69 x 56 x 45.5 cm

51kg

220V

3730W

3.4리터

7리터

스테인레스 스틸 (컬러 선택: 옵션)

스팀 노브

로터리 펌프

93 x 56 x 45.5 cm

66kg

220V

4930W

5리터

11리터

스테인레스 스틸 (컬러 선택: 옵션)

스팀 노브

로터리 펌프

*상기 표시된 내용은 예고없이 변경될 수 있습니다.
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